
La Suggestion du Chef
Nos Gnocchis à la truffe d'été

Le Filet de Saint Pierre sauce champagne
Le magret de canard Sauce Miel, Thym et Lavande

Les Tentacules de poulpe à la plancha et ses Pennes all'arrabbiata
La Côte de bœuf maturée à partager (2 personnes) Supp.+10 €/personne.

PLATPLAT

Les 6 Huîtres selon arrivage
Le Gravlax de saumon maison et sa crème d’aneth

La salade gourmande au foie gras de canard truffé maison
L’Oeuf parfait et son Gaspacho de petits pois à la menthe

Suppléments

Les crêpes Suzette
L’omelette Norvégienne

A commander en début de repas et pour 2 personnes minimum

12€ par personne

Demandez notre carte des desserts,Maison
Le Nougat Glacé, Le vacherin à la rose et au Génépi, La charlotte au chocolat

et sa crème vanille, La crêpe en Chaud froid de mandarine, Profiteroles au
chocolat...

 Et plus encore....

TOUS NOS DESSERTSTOUS NOS DESSERTS

Fromage de chèvre mariné aux herbes de Provence
Fromage blanc au confit de pétales de roses

Assortiments de fromages affinés

FROMAGEFROMAGE

MENU IMPÉRIALMENU IMPÉRIALMENU IMPÉRIALMENU IMPÉRIAL

ENTRÉEENTRÉE

Les plats du menu peuvent également être servis à la carte, merci de le préciser à la commande
Prix nets, service compris

Entrée - Plat - Fromage - Dessert

- 42€ -


