
À LA CARTEÀ LA CARTEÀ LA CARTEÀ LA CARTE
La Terrine de campagne maison                                                                                               13€
   Pistache & noisette

Nos Beignets de fleurs de courgette du pays                                                                         14€
   Sur lit de Sauce Tomate maison

Nos traditionnels petits Farcis niçois                                                                                       15€
   Légumes farcis selon la tradition, sauce tomate mijotée et pesto maison

Le Gravlax de saumon à notre façon                                                                                        19€
   Mariné à la betterave, baies roses et Aneth accompagné de sa Crème d’aneth et Citron

Les 6 ou 9 Huîtres selon arrivage                                                                                19€ ou 25€
   Citron frais et vinaigre à l’échalote

La Salade gourmande au foie gras de canard Truffé maison                                         20€ 
L’Œuf parfait & gaspacho de petit pois et menthe                                                              15€
   Huile d’olive vierge d’Italie, herbes fraîches & Bacon croustillant
  

Le Tartare de Saint-Jacques aux agrumes et fines herbes                                               20€
   Assaisonnement délicat aux zestes d'agrumes

La Terrine de Foie gras maison truffé du chef Arthur                                                      24€
   Pain d’épices et chutney de Figue

LES ENTRÉESLES ENTRÉES

Prix nets en euros, service compris

LA TERRELA TERRE
Demandez Notre Suggestion du Chef 
    Selon le marché et l'inspiration du Jour

Le Tartare de bœuf coupé au couteau                                                                                   20 €
   Pommes frites & salade, préparé par nos soins

Nos Traditionnels Raviolis Niçois et sa daube de joue de bœuf                                    22 €
   Sauce Daube & sa joue de bœuf

Le Magret de canard entier (180 à 200g)                                                                              24 €
   Sauce au miel, thym et Lavande, légumes de saison

La belle Côte de Bœuf à partager (pour 2 personnes)                                 39 € /personne
   Côte de Bœuf d’1kg de bonheur maturée 3 semaines

LES PRODUITS DE LA MERLES PRODUITS DE LA MER
Le Filet de rouget                                                                                                                          22 €
   Sauce vierge aux agrumes & fines herbes

Le Filet de Saint-Pierre                                                                                                               25 €
   Sauce champagne & légumes du marché

Les Tentacules de Poulpe à la plancha & penne all'arrabbiata                                    26 €
   Sauce Tomates relevée, chorizo, poivron & huile d'olive vierge

Les Belles Gambas sauvages flambées au pastis et persillade fraiche                       29 €

La Sole meunière entière à partager (pour 2 personnes)                          39 € / personne

LES CRÉATIONS VÉGÉTARIENNESLES CRÉATIONS VÉGÉTARIENNES
Nos Raviolis épinards & ricotta                                                                                              20 €
   Pesto Maison & Grana Padano              

Nos Gnocchis à la truffe d’été                                                                                                   23 €
   Crème légère & Grana Padano

Nos Gnocchis alla Sorrentina                                                                                                   22 €
   Sauce Tomate, Burrata fondante et pesto maison

Nos Gnocchis au pesto rosso maison                                                                                     19 €
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