Vos raffraichissements

Pour débuter votre soirée...

Votre réception débutera avec un élégant “Vin d’Honneur”.
C'est un moment essentiel dans l'organisation de la soirée qui permet de remercier les

invités présents durant cet instant mémorable.

Toutes nos formules sont accompagnées de plateau d’'amuses bouches composés de :

Pizza, pissaladiere, quiche, feuilleté (tapenade, fromage, saucisse).

Un seul apéritif au choix (martini, pastis, porto, Kir, vins cuits) - 6€ /pers
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La coupe de Champagne - 9€ /pers

— Ot

Punch, sangria ou autre cocktail & base de fruits a volonté - 14€ /pers
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Buffet apéritif a volonté avec whisky, porto etc .., jus de fruits, coca, orangina, perriers, sodas
- 18€ /pers

Pour les plus jeunes ...

Buffet apéritif enfant a volonté avec

orangina, coca, jus de fruit - 8€ /pers

...et la prolonger avec quelques suggestions durant votre

repas

Forfait vin de Pays du Var rouge ou rosé, eau filtrée Purezza et café 3 volonté - 12€ /pers
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Forfait, Cotes de Provence A.O.C., eaux minérales et café & volonté - 18€ /pers
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Champagne cuvée du Relais impérial brut, la bouteille 75 cl - 55€ /pers

Champagne apporté, le bouchon - 9€

N.B : Nous pouvons chiffrer toute autre prestation de vin




Votre Repas

MENU NAPOLEON OU MENU IMPERIAL

poisson OU viande - 62€ /pers poisson ET viande - 75€ /pers

Entrées froides
La salade de foie gras de canard maison du Sud-Ouest
L'assiette de saumon Norvégien fumé par nos soins
Le saumon en Bellevue et sa macédoine de légumes
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Entrées chaudes
La Royale de rascasse, sauce safran
Le feuilleté de Saint-Jacques a la Normande

Le saucisson brioché en croute, sauce Madere

Poissons
Le bulbe de sole au Noilly
Le blanc de loup, sauce champagne
Le médaillon de lotte, sauce poivre vert au basilic
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Viandes

La noix de veau braisée a la Normande

Le carré d'agneau des Alpilles au basilic

Le filet de boeuf, sauce truffe et foie gras
Trou Normand
Assortiment de fromage et salade

Dessert
Le vacherin maison a la rose et au Géneépi
La pieéce montée en choux ( supplément de 9€ /pers )
La piece montée a '’Américaine ( génoise créme au beurre, fraisier, framboisier,

poirier, meringue ou Forét Noire selon saison etc..)

Menu enfant

Saucisson beurre - nuggets frites ou
spaghetti bolognaise - la piéce
montée - boisson (coca-cola ou jus

d'orange) pendant le repas - 25€ /pers

NOUS PRIVILIGEONS UN CHOIX UNIQUE DE MENU POUR L'ENSEMBLE DES INVITES

Cette liste est non exhaustive, nous pouvons élaborer tout autre plat a votre convenance.




Nos autres prestations

Notre lieu de réception

Le Relais impérial dispose d'une salle de réception de 90m?2 pouvant accueillir jJusqu’a
100 personnes assises avec une piste de danse attenante de 70m2. La salle de réception
dispose également d'une terrasse exposée plein sud, permettant ainsi de profiter d'un
apéritif ensoleillé et d'une vue dégagée. Un minimum de 40 personnes est attendu pour ce
type d'évenement.

Sont inclus les prestations suivantes :

» Tables ronde ou rectangulaire en fonction « |'heure supplémentaire aprés une heure

de la disposition de salle souhaitée. du matinEHee doke

e Chaises de cérémonie blanches Napoléon.
* Nappage blanc ou créeme et serviettes en

. . * Location de la salle nue (tarif variable en
tissu assorties.

« Vaisselle compléte fournies. fonction de la saison et de I'évenement) -
300€ a 2000€

En cas de location de la salle uniquement,

'ensemble des éléments ci-dessus feront « Possibilité d’engager un D3 - & partir de

I'objet d'un chiffrage. 550€

Notre hotel a disposition

Possibilité de privatiser I'ensemble de notre hétel de 30 chambres représentant un total de
72 couchages.

e chambressimple

e chambres double

e chambres triple

e chambres quadruple

Au Réveil, vous aves la possibilité d’un :

e Brunch de 11h 3 14h -29€ /pers
o Petit Déjeuner - 9.5€ /pers
e Déjeuner dans notre pizzeria...

NOUS PRIVILIGEONS UN CHOIX UNIQUE DE MENU POUR L'ENSEMBLE DES INVITES

Cette liste est non exhaustive, nous pouvons élaborer tout autre plat a votre convenance.




